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SCHEDA TECNICA INFORMATIVA PRODOTTO

Denominazione di vendita

COSCE DI CONIGLIO

femore, tibia e fibula unitamente alla muscolatura che li ricopre. Le cosce sono staccate a livello

Descrizione
dell’articolazione ileo-femorale
o ATM , 3213001
£ (atmosfera protettiva)
()
E C,ON 3213002
< (film)
3 SFU 3213003
c (sfuso)
o
o
g sV 3213004
5 (sottovuoto)
<)
Q TAKE AWAY 3213005
(film)
=g ATM 8 giorni
(T
-] -,% OG
£33 CON/TA 8 giorni
3 20
© Q o
E 5 9 SFU 8 giorni
w © O
-
QT Ssv 15 giorni
5 Bollo sanitario IT 3075/S CE
g5
S N . o .
I Stato fisico e categoria
& 2 ) & Fresco Classe A
§ b= di appartenenza
© O
=3 Lotto Numero progressivo: giorno giuliano + 100
:gn Escherichia coli <500 UFC/g
- O
29 Stafilococchi coagulasi
g2 rloc & <100 UFC/g
S o positivi
S
3 Salmonella assenza
g
% Assenti Conservazione e modalita di utilizzo
=
8
£5
3 § Automezzo refrigerato Vendere a peso.
S5
s Conservare da 0°a 4°C.
g 2
S @
3 2 Giornaliera Da consumarsi previa accurata e completa cottura.
g 8
& 5
CARNI D’ECCELLENZA DA TRE GENERAZIONI




