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Denominazione di vendita SPIEDINI DI POLLO CON SALSICCIA DI POLLO E TACCHINO E PEPERONI
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% Ingredienti: carne di pollo 58%, salsiccia di pollo e tacchino 26% (carne di pollo 70%, carne di tacchino 10%, pancetta di suino 10%,
% acqua, sale, destrosio, aromi naturali, antiossidanti: E300, E301; correttori di acidita: E262, E331, spezie.), peperoni 16%.
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= keal: 107,0
kJ: 448,0
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8§35 23 Automezzo refrigerato Vendere a peso.
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Conservare da 0°a 4°C.
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2 ] § Giornaliera Da consumarsi previa accurata e completa cottura ad almeno 75°C a cuore del prodotto.
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